
 
 
 
 

Velkommen til Kronborg Vinfestival 2007 
 
 
Med dette katalog i hånden får du mulighed for at tilrettelægge din helt egen vinsmagning, 
hvor du kan smage de vine du absolut må smage og selvfølgelig i den rækkefølge der 
passer dig. Vi har samlet 24 vinhandlere som hver især står parat til at udskænke 
smagsprøver på deres medbragte vine.  
 
Når du træder ned ad trapperne til Frederik den Andens vinkælder, får du en unik 
mulighed for sammen med de 599 andre forventningsfulde deltagere i dette års Vinfestival, 
at fornemme det historiske sus fra svundne tider. I tiden med Øresundstold har der været 
tilflydt vidunderlige vine i store mængder til denne kælder. Det er i det lys, at Helsingør 
Vinmuseumsforening byder alle velkommen til dette års Vinfestival. 
 
Helsingør Vinmuseumsforening, der er arrangør af Kronborg Vinfestival, har til huse i den 
smukke Skibsklarerergaard, som er beliggende i Strandgade 91. Bygningen er opført 
omkring 1580, det vil sige med næsten samme alder som Frederik den Andens Vinkælder. 
Vi har domicil i netop den kælder, hvor der i tidligere tider lå opbevaret fade med fornem 
Bordeaux og Alsace vine.  
 
Vi der arrangerer vinfestivalen har alle selv en stor interesse og glæde i at udbrede 
kendskabet til vin. Vores aktiviteter spreder sig ud over denne vinfestival til mere 
specifikke smagninger og til en spændende vinskole.  
 
I forbindelse med vinsmagningerne præsenteres vine der kommer fra store som små 
producenter. Vi tilstræber at deltagerne på denne måde får kendskab til kvalitetsvine fra 
det store vinmarked. 
 
På vinskolen får deltagerne en grundlæggende viden om vin og - forhåbentlig – et mere 
nuanceret kendskab til vine i almindelighed. 
 
Har du mod og lyst til at deltage i vores smagninger eller vores vinskole, så kontakt 
kasserer Peter Lindenskov på email: p.lindenskov@mail.dk.  
 
 
 
  
Rigtig god fornøjelse 
 
In Vino Veritas 
Bestyrelsen 
 
 
 
 
 
 

 



 
Vinguider 

 
Har du/I svært ved at hitte rede i det righoldige 
udvalg af vine på Festivalen? Eller kan du/I bare 
trænge til et godt tip til en vin? Så henvend 
dig/jer til en af Vinguiderne, som er let 
genkendelige med deres røde skærf. 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Her vil du/I kunne få, ikke en guidet tour, men 
eksempelvis lidt starthjælp, hjælp til at finde 
din/jeres yndlings vine eller bare en god vinsnak!  
 
                Rigtig god festival 
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Nærer du lige så stor kærlighed til vin som os? 

 

Så skal du melde dig ind i Helsingør 
Vinmuseumsforening! 

 

Det koster kun kr. 200 pr. år eller kr. 300 pr. par   

 
Helsingør Vinmuseumsforening der stiftet i 1998, er først og fremmest 
en social forening, men også en forening der på den ene side har til 
formål at agere støtteforening for oprettelsen af et vinmuseum, og på 
den anden side en forening der skal "virke for udbredelsen af 
kendskabet til vinens væsen, dens geografi og histo rie ” For at 
kunne holde liv i disse intentioner foregår der i foreningen forskellige 
aktiviteter. De største og vigtigste er Vinfestivalerne på Kronborg Slot. 
Disse vinfestivaler er absolut de største bidragsydere i bestræbelserne 
på at indsamle kapital til et kommende vinmuseum. En del af de 
effekter der senere skal danne rammen om et egentlig vinmuseum, kan 
man som medlem opleve i vort domicil i kældere i Strandgade 91. Som 
medlem vil man ligeledes modtage foreningens medlemsblad ”vinnyt” 
pr. mail 4 gange om året, invitationer til vinsmagninger, vinforedrag og 
vinarrangementer. 

                          
Tilmelding kan foretages på nedenstående slip eller  på 
vore hjemmeside:www.vinfestival.dk 
Jeg ønsker hermed at tilmelde mig Helsingør Vinmuseumsforening. 
Navn: ___________________________________  
Adresse: ___________________________________  
Postnr. og by:  ___________________________________ 
Tlf.:  ___________________________________ 
E-mail:   ___________________________________ 
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Vinkonkurrencen 
 
Alle tilmeldte udstillere på vinfestival 2007 på Kronborg Slot har fået 
tilbud om at deltage i en kåring af de tre bedste hvidvine og de tre 
bedste rødvine repræsenteret på vinfestivalen. Detailpris: max 
150,00 kroner. 
 
Et smagepanel bestående af medlemmer af Helsingør 
Vinmuseumsforening, bestyrelsen og vinkendere har prøvesmagt 
”blindt” efter et ensartet pointsystem (1 – 10) omfattende duft og 
smag.  
 
Resultat: 
 

Hvidvin  

Guld 
Erik Sørensen 
Vin 

Stand 23 Riesling Steinterrassen 2006, Weingut 
Stadt Krems, Østrig 

Sølv J.S. Rasch Stand 21 Fumé Blanc 2005, Robert Mondavi 
Winery, Californien 

Bronze MacWine Stand 7 Mercurey ’Les Vieilles Vignes des 
Ormeaux’ 2005, Bourgogne, Frankrig 

 
 

Rødvin  

Guld Emilie Vin Stand 3 Domaine Rouaud” Têt Pourpre”,(øko)         
2005, Côte de Roussillon Village 

Sølv 
Baccus 
Vinimport 

Stand 1 Blauer Zweigelt Barrique 2004, 
Weinbau Schmelzer, Østrig 

Bronze Kvickly Xtra Stand 20 Plaisir de Merle Shiraz 2005, 
Sydafrika   

 

Tillykke til vinderne 
 
 

Alle vinene kan smages på 
Festivalen ! 
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Udstillerliste 

 
 
 

 
 
 
 
 
 
 

Stand Udstiller 
1 Bacchus Vin 
2 AdLibitum Vin 
3 Emilie Vin 
4 Stone Grange 
5 Rex Vine 
6 F. Wang Vine 
7 MacVine 
8 Born Wineimport 
9 Barile Vinimport 

10 Skotterup Vin & Olie 
11 Vinalatina 
12 Ungarske Vine 
13 Det Tyske Vinhus 
14 Minvin 
15 CH - Vin 
16 VinPort 
17 Tenuta Del Pino 
18 Philipsson Wine 
19 Handelshuset M&M 
20 Kvickly Xtra 
21 J.S. Rasch 
22 Jacobs Full House 
23 Erik Sørensen Vin 
24 Sherrylounge 
25 Lynhjems Eftf. 
26 Domain Aalsgaard 
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Bacchus Vinimport 
Fabriksvej 10, 3000 Helsingør 

www.bacchus-vin.dk 
49220044 

 

Stand 1       

 
Alle flights  

Vin  Årg  Producent  Region  Land Type Norm 
pris 

Fest 
Pris  

1 Gruner 
Veltliner 

2006 
Weinbau 
Schmelzer 

Burgenland 
      

Østrig 
hvid 
      

62,00 
2fl 

110 

2 Blaufränkisch 
      

2005 
Weinbau  
Schmelzer 

Burgenland 
      

Østrig 
rød 
      

65,00 
2fl 

120 

3 Blauer Zweigelt 
      

2006 
Weinbau 
Schmelzer 

Burgenland 
      

Østrig 
rød 
      

75,00 
2fl 

135 

4 Blaufränkish 
Barrique 

2005 
Weinbau 
Schmelzer 

Burgenland 
      

Østrig 
rød 
      

118,00       

5 Blauer Zweigelt 
Barrique 

2004 
Weinbau 
Schmelzer 

Burgenland 
      

Østrig 
rød 
      

118,00       

6  Gols 
Blaufr/Bl.Z 

2004 
Weinbau 
Schmelzer 

Burgenland 
      

Østrig 
rød 
      

129,00       

7 Weissburg/Char- 
donnay Eiswein 

2005 
Weinbau 
Schmelzer 

Burgenland 
      

Østrig 
sød 
      

122,00       

8 Blauer Zweigelt 
Ausbruch 

2005 
Weinbau 
Schmelzer 

Burgenland 
      

Østrig 
sød 
      

127,00 
      

 

9 Welschriesling TBA 2000 Weinba 
Schmelzer 

Burgenland Østrig Sød 150,00  

10 ”Anna-Lena”  
Silvaner Kabinett 

2005 Weingut 
Brennfleck 

Franken Tyskland Hvid 75,00  

11 Müller-Thurgau 2005 Weingut 
Brennfleck 

Franken Tyskland Hvid 65,00 2fl 
120 

12 
 Cuvée Rot 2005 Weingut 

Brennfleck 
Franken Tyskland rød 78,00 

 
 

13 Domina  2005 Weingut 
Brennfleck 

Franken Tyskland Rød 82,00  

14 
Kröver Paradies 
Riesling 
halbtrocken 

2002 
Weingut 
Martin 
Müllen 

Mosel Tyskland 
Hvid 

66,00  

15 
Trabener 
Wütrzgarten, 
Riesling trocken 

2005 
Weingut 
Martin 
Müllen 

Mosel Tyskland 
Hvid 

75,00 
2fl 

135 

 
 
 
 
 
 
 
 
 



 

Ad Libitum-Vine 
Alsvej 93, DK-2970 Hørsholm 

+45 45 66 34 37 
www.adlibitum-vine.dk 

 

Stand 2 
1. flight "Supersmagning" (11.30-14.00)  

Vin  Årg  Producent  Region  Land Type Norm. 
pris 

Fest 
Pris  

1 
Zlata Penina  
 
"Let 150" 

1999 
Radgonske  
Gorice 

Podravski 
      Slovenien 

Hvid 
Mous. 185 180 

2 Cava Poculum 
Gran Reserva 

2004 Castall 
D’Age 

Penedes 
      

Spanien 
Hvid 
Mous. 

145 140 

3 Andante Tokaji  
FurminBotryised 2004 Grof  

Degenfeld 
Tokaji 
      

Ungarn 
Dessert 
Hvid  

145 140 

 
Alle flights  

Vin  Årg  Producent  Region  Land Type Norm 
pris 

Fest 
Pris  

4 Barbera D'Alba 
Superiore DOC 

2004 
Demarie 
Giovanni 

Piemonte 
      

Italien 
Rød 
      

85 80 

5 Roero DOC 
      

2004 
Demarie 
Giovanni 

Piemonte 
      

Italien 
Rød 
      

90 85 

6 Birbét 
Spumante 

2006 
Demarie 
Giovanni 

Piemonte 
      

Italien 
Dessert 
Mous 

70 65 

7 Langhe Arneis 
Doc 

2006 
San 
Giuliano 

Piemonte 
      

Italien 
Hvid 
      

75 70 

8 Muscato 
Passito Doc 

2004 
San 
Giuliano 

Piemonte 
      

Italien 
Dessert 
Hvid 

100 95 

9 Zlatta Penina 
Sec 

2001 
Radgonske  
Gorice 

Podravski 
      

Slovenien 
Hvid 
Mous 

95 90 

10 Zlatta Penina 
Rose Sec 

2002 
Radgonske  
Gorice 

Podravski 
      

Slovenien 
Rød 
Mous 

95 90 

11 Candlemas 
Eiswein 

2003 
Radgonske  
Gorice 

Podravski 
 

Slovenien 
Dessert 
Hvid 

200 195 

12 Fortissimo 
Tokaji Cuvee 

2005 Grof 
Degenfeld 

Tokaji 
 

Ungarn Dessert 
Hvid 

96 90 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



Emilie Vin 
Kovangen 610, 3480 Fredensborg 

tel. 48484141 
olesoe@mail.dk ,  www.emilievin.dk  

Stand 3  
1. flight "Supersmagning" (11.00-13.30)  

Vin  Årg  Producent  Region  Land Type  Norm. 
pris 

Fest 
Pris  

1 
Volnay 1. Cru 
”Clos de Chênes” 
(øko) 

2005 
Dom. Etienne 
Rodier Bourgogne Frankrig Rød 225,00 195,00 

2 
Chateauneuf-du-
Pape "Larmes 
Papales" (øko) 

2004 
Domaine 
Benedetti Rhone Frankrig Rød 250,00 220,00 

3 
Pinot Gris 
Vendage Tardive 
Clos Zwinkel (bio) 

2004 
Domaine Léon 
Boesch Alsace Frankrig Hvid 225,00 195,00 

Alle flights 

Vin  Årg  Producent  Region  Land Type  Norm. 
Pris 

Fest 
Pris  

4 Riesling 
"Breitenberg" (bio) 

2005 Domaine 
Léon Boesch 

Alsace Frankrig Hvid 95,00 85,00 

5  
Gewurztraminer(bio 

2005 Domaine 
Léon Boesch 

Alsace Frankrig Hvid 79,00 69,00 

6 Chateauneuf-du-
Pape (øko) 

2005 Domaine 
Benedetti 

Rhone Frankrig Hvid 140,00 125,00 

7 
Barbacane 
Grenache (øko) 2004 

Domaine 
Rouaud 

Vin de 
PaysCôtes 
Catalanes 

Frankrig Rød 
40,00 
(50 cl) 

6 fl. for 
210,00 

8 Garance (øko) 2005 Domaine 
Rouaud 

Côte de 
Roussillon 

Frankrig Rød 65,00 58,00 

9 
Têt Pourpre 
(øko)                        2005 

Domaine 
Rouaud 

Côte de 
Roussillon 
Village 

Frankrig Rød 78,00 69,00 

10 Haute-Côtes de 
Nuits (øko) 

2005 Dom. Etienne 
Rodier 

Bourgogne Frankrig Rød 88,00 75,00 

11 Côte de Nuits-
Village (øko) 

2005 Dom. Etienne 
Rodier 

Bourgogne Frankrig Rød 119,00 99,00 

12 Savigny-les-
Beaune (øko) 

2005 Dom. Etienne 
Rodier 

Bourgogne Frankrig Rød 135,00 115,00 

13 
Domaine des 
Baguiere 2003 

Dom. des  
Baguiers Bandol Frankrig Rød 95,00 85,00 

14 Chateauneuf-du-
Pape (øko) 

2004 Domaine 
Benedetti 

Rhone Frankrig Rød 145,00 130,00 

15 Banyuls Blanc 
"Cuvée RenéPerrot 

2004 Cellier des 
Dominicains  

Banyuls Frankrig Sød 105,00 95,00 

16 Banyuls Rimage 
"Cuvée JeanPeske" 

2004 Cellier des 
Dominicains  

Banyuls Frankrig Sød 100,00 90,00 

 
 



 

Stone Grange 
Fredensborgvej 60, 3400 Fredensborg 

Tlf.: 60202063, E-mail: info@stonegrange.dk 
www.stonegrange.dk      

      

Stand 4 
      

1. flight "Supersmagning" (11.30-14.00)  

Vin  Årg  Producent  Region  Land Type Norm. 
pris 

Fest 
Pris  

1 Chardonnay 2002 Grosset 
      

Claire 
      

Australien       
Hvid 

210 190 

2 Shiraz 
Old Vine 

2005 Kaesler 
      

Barossa 
      

Australien 
      
Rød 

225 200 

3 Shiraz 
Bogan 2005 Kaesler 

      
Barossa 
      

Australien 
      
Rød 

235 210 

 
Alle flights  

Vin  Årg  Producent  Region  Land Type Norm 
pris 

Fest 
Pris  

4       
GSM 

2005 
Kaesler 
      

Barossa 
      

Australien 
      
Rød 

100 90 

5 Shiraz 
Stonehorse 

2005 
Kaesler 
      

      
Barossa 

Australien 
      
Rød 

150 130 

6 Cabernet 
      

2005 
Kaesler 
      

Barossa 
      

Australien 
Rød 
      

110 90 

7 Shiraz 
      

2005 
Hugh  
Hamilton 

McLaren 
      

Australien 
      
Rød 

125 110 

8 Tempranillo 
      

2005 
Hugh  
Hamilton 

McLaren 
      

Australien 
      
Rød 

140 130 

9 Riesling 
      

2005 
Kaesler 
      

Barossa 
      

Australien 
Rød 
      

100 90 

10 Rondo 
      

2005 
Stone 
Grange 

Sjælland 
      

Danmark 
      
Rød 

230 210 

11 Rondo 
      

2006 
Stone 
Grange 

Sjælland 
      

Danmark 
Rød 
      

250 230 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 

Rex Wine 
Spicavej 3, 3100 Hornbæk 

Tlf. 60 93 49 66, E-mail: carsten@rexwine.dk 
www. Rexwine.dk 

 

Stand 5 
 

1. flight "Supersmagning" (11.30-14.00)  

Vin  Årg  Producent  Region  Land Type Norm. 
pris 

Fest 
Pris  

1 
 

Rosso di Sera 
 

2003 Poggiopiano Toscana Italien Rød 280 280 

 
Alle flights  

Vin Årg Producent Region Land Type Norm 
pris 

Fest 
Pris 

2  
M’ama non Mama 

2005 Poggiopiano Toscana Italien Rød 65 65 

3  
Chianti Classico 

2004 Poggiopiano Toscana Italien Rød 105 105 

4  
Ripa delle  Mandorle 

2004 Vicchio 
maggio 

Toscana Italien Rød 90 90 

5 
 

Terre Del Sole 2003 
 Tenuta 

Pennita 
Emilio 

Romagno Italien 
 

Rød 
 

90 90 

6 Barbera d’asti 2005 
 

Ghione Anna 
 

Piemonte Italien 
 

Rød 75 75 

7 
 

Roero 
 

2004 
 

Cascina Del 
Pozzo 

Piemonte Italien 
 

Rød 85 85 

8 
 

Sauvignon 
 

2006 
 

Pont di livier Loire Frankr 
 

Hvid 45 45 

 
9 

 
Nebbiolo D’Alba  

 
Cascina Del 

Pozzo 
Piemonte Italien 

 
Rød 70 70 

10 Dolcetto   
Ghione Anna 

Piemonte Italien  
Rød 

65 65 

11 
 

Moscato d’asti 
 

 
            

Ghione Anna Piemonte Italien 
 

Dess 64 64 

 
 
 
 
 
 
 
 
 



 

   F. Wang Vine      
Lille Borgergade 33, 9400 Nr. Sundby 
Tlf. 96 32 66 99, E-mail: fwv@dcd.dk 

www.fwv.dk 

             Stand 6            

1. flight "Supersmagning" (11.30-14.00)  

Vin  Årg  Producent  Region  Land Norm. 
pris 

Fest  
Pris 

Glas 
Pris  

1 Verdelho      1850       
d’Oliveira  

 
Madeira 

 
Portugal      

 
6995 

 
5895 

 
395 

2       
Sercial 

1862     d’Oliveira       
Madeira 

 
Portugal      

      
6795 

 
5650      

 
375 

3       
Malvazia      1895 d’Oliveira        

Madeira 
 

Portugal      
      

4895      
 

3995      
 
265 

4 Boal 1922 d’Oliveira Madeira Portugal  
2695 

 
2195 

 
145 

5 Boal 1968 d’Oliveira  
Madeira 

Portugal  
   895 

 
   735 

 
   50 

Alle flights  

Vin  Årg  Producent  Region  Land Type Norm 
pris 

Fest 
Pris  

6 Figaro  
2005 

Daumas 
Gassac 

 
Languedoc 

 
Frankrig      

 
Hvid 

 
55 

 
39 

7       
Chardonnay 

 
2004 

Philippe      
Chavy 

      
Bourgogne 

 
Frankrig      

      
Hvid 

 
135 

 
99 

8  
Kabinett 

 
2004 

      
Wegeler 

      
Mosel 

 

Tyskland      

      

Hvid      

 
115 

 
95 

9 Blanco 2006       

Grous 
Alentejo Portugal      

      
Hvid 

 
99 

 
79 

10  
Tinto 

 
2005 

 
Grous 

 
Alentejo 

 
Portugal 

 
Rød 

 
99 

 
79 

11 Chianti 
Classico 

 
2005 

      
Querceto 

      
Toscana 

 

Italien      

      

Rød      

 
110 

 
90 

12       
Cignale 

 
2003 

      
Querceto 

      
Toscana 

 
Italien 

      
Rød 

 
360 

 
300 

13  Bourgogne 
 
2004 

Amiot 
Servelle 

 
Bourgogne 

 

Frankrig       
      
Rød 

 
109 

 
89 

14  Prazo  
 

2005 

 

Roriz      
 
Douro 

 

Portugal      
      
Rød 

 
89 

 
75 

15 Sweet 
Madeira 

3 
years 

      
d’Oliveira  

 
Madeira 

 

Portugal      

 
Hedvin 

 
100 

 
85 

16 Sweet 
Madeira 

5 
years 

      
d’Oliveira  

 
Madeira 

 

Portugal      

 
Hedvin 

 
125 

 
100 

 
 



 

MacWine 
Plantagevej 17 B, 3100  Hornbæk 

www.macwine.dk 
Tlf.: +45 6170 0777 – Email: macwine@macwine.dk 

 

Stand  7 
1. flight "Supersmagning" (11.30-14.00)  

Vin  Årg  Producent  Region  Land Type Norm. 
pris 

Fest 
Pris  

1 Chateauneuf-du-
Pape 

2005 Domaine 
Durieu 

Rhône Frankrig Rød 167,- 3 fl./450,- 

2 Gevrey- 
Chambertin 

2003 Domaine 
Fournier 

Bourgogne Frankrig Rød 195,- 3 fl./500,- 

3 Gigondas Cru 
”Goutte Noire” 2006 Grand 

Bourjassot 
Rhône Frankrig Rød 409,- 350,- 

 
Alle flights  

Vin  Årg  Producent  Region  Land Type  Norm 
pris 

Fest  
Pris  

4 Cremant de 
Bourgogne 

2005 
Chateau 
d’Etroyes 

Bourgogne Frankrig 
Mous. 129,- 3 fl./300,- 

5 Bourgogne 
Chardonnay 

2006 
Domaine 
Fichet 

Bourgogne Frankrig 
Hvid 70,- 3 fl/180,- 

6 
Mercurey ’Les 
VieillesVignes  
des Ormeaux’ 

2005 
Chateau 
d’Etroyes Bourgogne Frankrig 

 
Hvid 145,- 3 fl./350,- 

7 Mercurey Vieilles 
Vignes 

2005 
Chateau 
d’Etroyes 

Bourgogne Frankrig 
Rød 145,- 3 fl./350,- 

8 Gigondas Cru 
‘Cuvée Cecile’ 

2004 
Grand 
Bourjassot 

Rhône 
 

Frankrig 
Rød 
 

132,- 3 fl./350,- 

9 Vacqueyras Cru 2004 
Domaine de 
Verquiére 

Rhône 
 

Frankrig 
Rød 99,- 3 fl./250,- 

10 Côtes du Rhône 2006 
Domaine 
Pasquiers 

Rhône Frankrig 
Rød 68,- 3 fl./180,- 

11 
Côtes du Ventoux 
Cuvèe Grand 
Nature 

2003 
Domaine 
Camarette Rhône Frankrig 

 
Rød 68,- 3 fl./180,- 

11 Rasteau, Vin Doux 
Naturel 

2000 
Domaine de 
Verquiére 

Rhône Frankrig 
Dessert 169,- 3 fl./400,- 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 

                 Born Wine-Import 
                         Gøngehusvej 17, 2950 Vedbæk 

Tlf. 45 66 10 21, mobil: 20 71 17 96, E-mail: vin@born-wine.dk 
www.born-wine.dk      

      

Stand 8       

 
1. flight "Supersmagning" (11.30-14.00) 

Vin Årg Producent Region Land Type 
Norm. 
pris 

Fest 
Pris 

1 Pinotage, 
Magnum 

2005 Allee Bleue Franschhoek Sydafrika Rødvin 255,00 240,00 

2 Pinotage 2002 Allee Bleue Franschhoek Sydafrika Rødvin 155,00 145,00 

3 Premier Blend 2005 Allee Bleue Franschhoek Sydafrika Rødvin, 
blended 

150,00 140,00 

4 Celebration60 2003 Kaapzicht Stellenbosch Sydafrika Rødvin, 
blended 

85,00 80,00 

5 Maestro 2005 Anura Simonsberg Sydafrika Rødvin, 
blended 

105,00 95,00 

 
Alle flights 

Vin Årg Producent Region Land Type 
Norm 
pris 

Fest 
Pris 

6 
Chardonnay, 
unwooded 

2005 Anura Simonsberg Sydafrika Hvidvin 75,00 65,00 

7 Chenin Blanc 2006 Anura Simonsberg Sydafrika Hvidvin 75,00 65,00 

8 Pinot Grigio 2006 Louisenhof Stellenbosch Sydafrika Hvidvin 70,00 60,00 

9 Estate Red 2003 Kaapzicht Stellenbosch Sydafrika Rødvin, 
blended 

70,00 60,00 

10 BIN3 2005 Kaapzicht Stellenbosch Sydafrika Rødvin, 
blended 

75,00 65,00 

11 Merlot 2000 Kaapzicht Stellenbosch Sydafrika Rødvin 105,00 95,00 

12 Legato 2004 Anura Simonsberg Sydafrika Rødvin, 
blended 

85,00 75,00 

13 Malbec 2004 Anura Simonsberg Sydafrika Rødvin 99,00 90,00 

14 Cabernet/Merlot 2005 Allee Bleue Franschhoek Sydafrika Rødvin, 
blended 

85,00 75,00 

15 
Cabernet 
Sauvignon 

2002 Mischa Wellington Sydafrika Rødvin 85,00 75.00 

 

Din vinimportør med speciale i Sydafrikanske topvine 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 

Barile Vinimport 
Gøgegang 17 

2970 Hørsholm 
+45 2889 0130 

info@barilevinimport.dk 
 

Stand 9 
1. flight "Supersmagning" (11.30-14.00)  

Vin  Årg  Producent  Region  Land Type Norm. 
pris 

Fest 
Pris  

1 Don Luigi 2004 Di Majo 
Norante 

Molise Italien Rød 199 180 

2 Moscato Rosa 2005 Muri-Gries Alto Adige Italien Dessert 99 90 

3 Pallagrello Nero 2002 Vestini 
Campagnano 

Campania Italien Rød 199 180 

 
Alle flights  

Vin  Årg  Producent  Region  Land Type Norm 
pris 

Fest 
Pris  

4 La Sfida DOC 2003 Bonifacio Basilicata Italien Rød 149 130 

5 Certamen 2003 Bonifacio Basilicata Italien Rød 99 90 

6 Castello di Ripa 
d’Orcia 

2002 
Castello di 
Ripa d’Orcia 

Toscana Italien Rød 80 75 

7 Nebbiolo Prinsiòt 2003 Fratelli 
Alessandria 

Piemonte Italien Rød 123 110 

8 Verduno Pelaverga 2005 Fratelli 
Alessandria 

Piemonte Italien Rød 93 80 

9 Lagrein Kretzer 2006 Muri-Gries Alto 
Adige 

Italien Rosé 73 65 

10 Lagrein 2005 Muri-Gries Alto 
Adige 

Italien Rød 89 75 

11 St. Magdalener 2006 Muri-Gries 
Alto 
Adige 

Italien Rød 66 60 

12 Lagrein Riserva 
”Abtei Muri” 

2004 Muri-Gries Alto 
Adige 

Italien Rød 199 180 

13 Südtiroler Weiss 
”Abtei” 

2004 Muti-Gries Alto 
Adige 

Italien Rød 116 100 

14 Prugnolo 2004 Di Majo 
Norante 

Molise Italien Rød 75 65 

15 Contado 2004 Di Majo 
Norante 

Molise Italien Rød 85 75 

16 Biblos 2005 Di Majo 
Norante 

Molise Italien Hvid 75 65 

17 Apianae 2005 Di Majo 
Norante 

Molise Italien Dessert 99 90 

 
 
 
 
 



 

Skotterup vin & olie      
Strandvejen 242, Skotterup, 3070 Snekkersten 

Tlf.: 20 15 01 84, E-mail: skotterup@vinogolie.dk       
www.vinogolie.dk      

      

Stand 10 
      

 
1. flight "Supersmagning" (11.30-14.00)  

Vin  Årg  Producent  Region  Land Type Norm. 
pris 

Fest 
Pris  

1 
SuperToscan 

”Gilberto”      
01 

I-Wine 

      

Toscana 

      
Italien Rosso 185 

150    
2/250 

2 
Rosso Veronese 

”Privilegia”      
03 Lonardi Veneto Italien Rosso 230       

3 
Rosso di Toscana 

”Il Bagatto”      
02 Scopone Montalcino Italien Rosso 210       

 
Alle flights  

Vin  Årg  Producent  Region  Land Type Norm 
pris 

Fest 
Pris  

4 Grande Cuvée Brut  MalaSpina Asti Italien Spumante 69 50 

4 
Valpolicella 
Classico  
”Il Veronese” 

05 
 
Montresor Veneto Italien 

Rosso 
80       

5 
Valpolicella 
Classico Ripasso 
”Crosara” 

05 
 
Montresor Veneto Italien 

Rosso 
95       

6 Amarone Classico 
”Il Fondatore” DOC 

00 
Montresor Veneto Italien Rosso 289       

7 
Barbera d´Alba 

      
04 

Reverdito 
Piemonte 

Italien Rosso 
80       

8 Barolo  
”Bricco Cogni” 01 

Reverdito Piemonte 

      

Italien Rosso 
325       

9 
Chianti Classico 

      
03 

Casanova 
Toscana 

Italien Rosso 
100       

10 Chianti Classico 
Riserva 

01 
Casanova Toscana Italien Rosso 130       

11 
Sauvignon 

      
05 

Dorigo 
Friuli 

Italien Bianco 
85       

12 Pinot Grigio                  05      Dorigo Friuli Italien Bianco   85  

13   Samaia    06 Montresor Veneto Italien Bianco 70  
Oliven olier fra Sicilien – alle håndplukkede. Første gangs koldpres af nøje udvalgte oliven. 
Falkonero DOP 100 kr - Primo DOP 100 kr - Primo Biologica 100 kr,   
Ta´ 2 for 180 kr eller Ta´ 3 for 240 kr 
 
 



 

VINALATINA  
vinkælder  

Dansvej 29, 2650 Hvidovre,  
Tlf. 27439753, Email: vinalatina@hotmail.com       

 

Stand 11 
1. flight "Supersmagning" (11.30-14.00)  

Vin  Årg  Producent  Region  Land Type Norm. 
pris 

Fest 
Pris  

1 Estancia Piedra 
 

2000 Estancia 
Piedra 

Toro Spanien Roble 105,00 75,00 

2 Cuatro 
 

2001 Liberalia Toro Spanien Crianza 105,00 75,00 

3 Colheita 1963 Barao de 
Vilar 

Douro Portugal Port 930,00 500,00 

 
Alle flights  

Vin  Årg  Producent  Region  Land Type Norm 
pris 

Fest 
Pris  

4 Ramirez de la 
Piscina 

2000 
Ramirez d l 
Piscina 

Rioja Spanien 
Crianza 60,00 45,00 

5 Canus Verus 2000 
Bodega 
coop Toro 

Toro Spanien 
Crianza 85,00 60,00 

6 Trés 2002 
Liberalia Toro Spanien 

Roble 
 

85,00 60,00 

7 Elite 
 

2001 
Alizan Zamora Spanien 

Crianza 95,00 70,00 

8 Rejadorada 
 

2007 
Rejadorada Toro Spanien 

Crianza 95,00 70,00 

9 Collection 
Selectionada 

2001 
Adega de 
Pegoes 

Terras do 
sado 

Portugal 
 

95,00 70,00 

10 Vina Virgen - - Bodega 
coop Toro 

Toro Spanien 
Tapas-
vin 

70,00 50,00 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 

Laszlo´s Vin/Hungary 
Nymarken 4. 5330 Munkebo 

Tlf.:/Fax:+45 65976421 
Mobil:+45 51516293 
www.ungarskevine.dk 

 

Stand 12 
 

1. flight "Supersmagning" (11.30-14.00)  

Vin  Årg  Producent  Region  Land Type Norm. 
pris 

Fest 
Pris  

1 Tokaji Aszú 3 
puttonyos 

2001 Crown 
Estates 

Tokaj 
 

Ungarn Sød, 
hvid 

98,50 80 

2 Tokaji Aszú 4 
puttonyos 

1996 Crown 
Estates 

Tokaj 
 

Ungarn 
Sød, 
hvid 

130 130   

3 Tokaji Aszú 5 
puttonyos 

1993 Crown 
Estates 

Tokaj Ungarn Sød, 
hvid 

250 200 

4 Tokaji Aszú 6 
puttonyos 

1994 Crown 
Estates 

Tokaj Ungarn Sød, 
hvid 

310 300 

5 Tokaji Aszú 
Essencia 

1993 Crown 
Estates 

Tokaj 
 

Ungarn 
Sød, 
hvid 

600 550  

 
Alle flights  

Vin  Årg  Producent  Region  Land Type Norm 
pris 

Fest 
Pris  

4 Tokaji Furmint 2006 2006 Crown Estates Tokaj Ungarn Tør, hvid 45 45 

5 Egri Cuvée Napbor  2005 St.Andrea Eger Ungarn Tør, hvid 80 80 

6 Egri Cuvée Rose 2005 
St.Andrea Eger Ungarn 

Tør, 
rose 

60 60 

7 Egri Merlot 2003 St.Andrea Eger Ungarn Rød, tør 85 80 

8 Egri Bikavér 2002 St.Andrea Eger Ungarn Rød, tør 80 75 

9 Egri Cabernet 
Franc 

2003 
St.Andrea Eger Ungarn 

Rød, tør 115 100 

10 Egri Áldás 2004 St.Andrea Eger Ungarn Rød, tør 130 130 

11 Merengö Superior 2003 St.Andrea Eger Ungarn Rød, tør 185 185 
12 Szó-lá-ti 2005 Gál Vineri Eger Ungarn Rød., tør 70 65 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 

Det tyske Vinhus, AH-Vinimport      
     Hersegade 26, 4000 Roskilde 

Telefon 46 37 37 45 
      
      

Stand 13       

1. flight "Supersmagning" (11.30-14.00)  

Vin  Årg  Producent  Region  Land Type Norm. 
pris 

Fest 
Pris  

1 
Champagne  
Special Club, 
Brüt 

2000 
Henri 
Goutorbe 

 
Champagne Frankrig 

Hvid, 
mousserende   300,- 270,- 

2 
Spätburgunder 
”RS”   
Eichberg 

2004     Salwey       Baden Tyskland Rød, tør 175,-  160,- 

3 
Riesling, 
Auslese 
     Nr. 30 

2005 Karthäuserhof       Mosel Tyskland Hvid, sød 230,- 200,- 

 
Alle flights  

Vin  Årg  Producent  Region  Land Type Norm 
pris 

Fest 
Pris  

4 Champagne  
Tradition, Brût 

___ 
Henri 
Goutorbe 

Champagne Frankrig  Hvid, 
mousserende 

195,- 175,- 

5 Riesling, Sekt, 
Brut.      

2000 Ratzenberger Mittelrhein   
Tyskland 

Hvid, 
mousserende 

110,- 100,- 

6 Secco Divinus ____ Rappenhof Rheinhessen Tyskland 
Rosé 
Perlwein 

60,- 50,- 

7 
Riesling, 
Spätlese, 
Trocken 

2004 Rappenhof Rheinhessen Tyskland 
Hvid, tør 

   65,- 58,- 

8 Weissburgunder 
Trocken 

2005 Karthäuserhof       Mosel   
Tyskland 

Hvid, tør 95,- 85,- 

9 Scheurebe, 
Spätlese,Trocken 

2005 Lingenfelder        Pfalz   
Tyskland 

Hvid, tør    90,-       
80,- 

10 Gewürztraminer 
Halbtrocken 

2006 
Rappenhof Rheinhessen   

Tyskland 
Hvid, halvtør 66,- 60,- 

11 Dornfelder 
”ONYX” 

2003 
Lingenfelder        Pfalz Tyskland 

Rød, tør 95,- 86,- 

12 Dornfelder 
”ONYX” 

     
1998 

Lingenfelder        Pfalz Tyskland Rød, tør 95,- 80,- 

13 Spätbugunder, 
Henkenberg 

2005 Salwey      Baden Tyskland Rød, tør 132,- 120,- 

14 Riesling, 
Auslese, Oelberg 

2004 Rheinhessen Rheinhessen Tyskland Hvid, sød 155,- 140,- 

 
 
 
 
 
 



 

Minvin.com 
v/Morten Bang og Else Trier Pedersen,Lærkebakken 20 

8831 Løgstrup,Tlf. 8664 3065, E-mail: minvin@minvin.com 
www.minvin.com  

 

Stand 14 
 

 
1. flight "Supersmagning" (11.30-14.00)  

Vin  Årg  Producent  Region  Land Type Norm. 
pris 

Fest 
Pris  

1 Chateauneuf du 
Pape 

2003 Château 
MontThabor 

Rhône Frankrig Rød, tør 185,- 170,- 

2 
Barolo – Vigna 
Fraschin 2000 

Giuseppe e 
ElioManzone Piemonte Italien 

 
Rød, tør 
 

229,- 215,- 

3 Riesling Eiswein 2005 Weingut Karl 
Pfaffmann 

Pfalz Tyskland Hvid, 
sød 

249,- 235,- 

 
Alle flights  

Vin  Årg  Producent  Region  Land Type Norm 
pris 

Fest 
Pris  

4 
Riesling Kabinett 
trocken 
 

2005 
Weingut Karl 

Pfaffmann 

 
Pfalz 

 
Tyskland 

 
Hvid, tør 59,- 59,- 

5 Riesling Auslese 2006 
Weingut Karl 
Pfaffmann 

 
Pfalz 

 
Tyskland 

 
Hvid,sød 139,- 125,- 

6 Riesling 2006 
Domaine 
Agathe 
Bursin 

Alsace Frankrig 
 

Hvid, tør 99,- 85,- 

7 Côtes du Rhône 
 2005 

Domaine 
Tour St. 
Michel 

Rhône Frankrig 
 
 

Rød, tør 
65,- 65,- 

8 Gigondas 
 2003 

Domaine du 
Grapillon 
D’O 

Rhône Frankrig 
 

Rød, tør 129,- 115,- 

9 
 

Bourgogne 
 

2004 
Domaine 
Maréchal-
Caillo 

Bourgogne Frankrig 
 

Rød, tør 89,- 89,- 

10 
 

Rosso di 
Montalcino 

2004 
 

Citille di 
Sopra 

Toscana Italien 
 

Rød, tør 99,- 85,- 

11 Barbera D’Alba 2003 
Giuseppe e 
ElioManzone 

 
Piemonte 

 
Italien 

 
 

Rød, tør 
109,- 95,- 

 
 
 
 
 
 



 

CH-VIN 
Odinsgade 15,  5000 Odense C 

www.chvin.dk  /  chvin@nal-net.dk 
66147670 / 40524814 

 

Stand 15 
 

1. flight "Supersmagning" (11.30-14.00)  

Vin  Årg  Producent  Region  Land Type Norm. 
pris 

Fest 
Pris  

1 Minervois 
 

03 L’Oustal 
Blanc 

Languedoc Frankrig Rødvin 200.00 160,00 

2 Minervois La 
Liviniére 

04 L’Oustal 
Blanc 

Languedoc Frankrig Rødvin 259,00 200.00 

3 
Minervois 
Maestoso 04 

L’Oustal 
Blanc 
 

Languedoc 
 Frankrig 

Rødvin 
 259,00 200,00 

4 
Chateauneuf du 
Pape 
 

00 
Dom Olivier 
Hillaire Rhône Frankrig  Rødvin 250,00 210,00 

5 Rasteau, Cuvée  
Paul 00 

Dom des  
Cot des 
Travers 

Rhône Frankrig Rødvin  325,00 275,00 

 
Alle flights  

Vin  Årg  Producent  Region  Land Type Norm 
pris 

Fest 
Pris  

6  
Grüner Veltliner 

06 
Weingut 
Wieninger 

Wien Østrig 
Hvidvin 85,00  65,00 

7  Côtes du Rhône 06  
Dom des 
Cot des 
Travers 

 
Rhône Frankrig 

 
Rødvin 69,00 55,00 

8 Côtes du Ventoux 
 

05/06 
Dom 
Martinelle 

Rhône Frankrig 
Rødvin 80,00 60,00 

9 
Signargues, CDR 
Villages, ”Tyren ” 
 

05 
Dom 
D’Andezon 
 

Rhône Frankrig 
 
Rødvin 90,00 70,00 

10 Vacqueyras 
 

05 Dom 
Roubine 

Rhône Frankrig Rødvin 110,00 90,00 

11 
 Gigondas 05 Dom 

Roubine 
Rhône  Frankrig Rødvin 135,00 110,00 

12 
Chateauneuf du 
Pape 
 

05 
Dom Olivier 
Hillaire Rhône Frankrig 

 
Rødvin 185,00 160,00 

13 Rasteau Vin 
Doux  Naturel 05 

Dom des 
Cot des 
Travers 

 
Rhône  Frankrig 

 
Hedvin 115,00 95,00 

 
 
 
 



 

Vinport 
Gl. Brovej 1, 3060 Espergærde 

Tlf. 49 26 00 72, Fax: 49 26 05 72, E-mail: vinport@vinport.dk 
www.vinport.dk 

 
Stand 16  

1. flight "Supersmagning" (11.30-14.00)  

Vin  Årg  Producent  Region  Land Type  Norm. 
pris 

Fest 
Pris  

1 
Malhadinha  
Nova 2004 

Herdade da 
Malhadinha 
Nova      

Alentejo 
      Portugal 

Rød 
      279,- 250,- 

2 
Qta. Da Vegia, 
Reserva 
      

2003 
Casa de 
Cello      
      

Dão 
      Portugal 

Rød 
      259,- 230,- 

3 

Qta. Da 
Gaivosa 
DOC 
      

2003 
Alves de 
Sousa 
      

Douro 
      

Portugal Rød 
      

269,- 240,- 

4 Borges      1979 Borges Douro 
      

Portugal Portvin 609,- 550,- 

 
Alle flights  

Vin  Årg  Producent  Region  Land Type  Norm 
pris 

Fest 
Pris  

5 
Escudo da 
Comenda 
      

2006 
Casa de Vila 
Boa 

Minho/V. 
Verde Portugal 

Hvid 
      49,- 

40,-
/V.6fl. 

6 C. Vila Boa 
Chardonnay 

2005 
Casa de Vila 
Boa 

Minho Portugal Hvid 69,- 59,-
/V.6fl. 

7 
Qta. Barranco 
Longo Rosé 
      

2006 
Qta. Barranco 
Longo Algarve Portugal 

Rosé 
69,- 

55,-
/V.6fl. 

8 
Qta. Casal 
Branco 
DOC 

2004 
Qta. Casal 
branco Ribatejo Portugal 

Rød 
59,- 

50,-
/V.6fl. 

9 
Falcoaria 
Reserva 
      

2004 
Qta. Casal 
Branco 
      

Ribatejo Portugal 
Rød 

130,- 
115,-
      

10 Qta. Da  Vegia 
      

2005 
Casa de Cello Dão Portugal Rød 135,- 120,- 

11 

Qta. Vale da 
Raposa. 
Touriga 
Nacional 
 

2003 

 
Alves de 
Sousa Douro Portugal 

 
 
Rød 189,- 170,- 

 
 
 
 
 



 

Tenuta del Pino 
Nørre Farimagsgade 33, 1364 København K 

Tlf. 24810717 
www.tenutadelpino.dk 

 

Stand 17 
1. flight "Supersmagning" (11.30-14.00)  

Vin  Årg  Producent  Region  Land Type Norm. 
pris 

Fest 
Pris  

1 Dolcetto d'Alba 
Barturot DOC  

2006 Beppe 
Caviola 

Piemonte 
      

Italien Rød 
      

118,00 100,00 

2 Langhe Rosso 
Bric du Luv DOC 

2004 Beppe 
Caviola 

Piemonte 
      

Italien 
Rød 
      

208,00 165,00 

3 Langhe Nebbiolo 
DOC 2005 Beppe  

Caviola 
Piemonte 
      

Italien 
Rød 
      

208,00 165,00 

 
Alle flights  

Vin  Årg  Producent  Region  Land Type Norm 
pris 

Fest 
Pris  

4 Piemonte Char- 
donnay DOC 

2006 
Bertolino 
      

Piemonte 
      

Italien 
Hvid 
      

60,00 50,00 

5 Barbera d'Asti 
DOC 

2005 
Bertolino 
      

Piemonte 
      

Italien 
Rød 
      

70,00 50,00 

6 Barbera d'Asti 
Superiore DOC 

2003 
Bertolino 
      

Piemonte 
      

Italien 
Rød 
      

90,00 75,00 

7 Barbera d'Asti 
Superiore DOC 

2004 
Bertolino 
      

Piemonte 
      

Italien 
Rød 
      

90,00 75,00 

8 Monferrato  
Rosso DOC 

2003 
Bertolino 
      

Piemonte 
      

Italien 
Rød 
      

90,00 75,00 

9 Piemonte Moscto 
DOC 

2006 
Bertolino 
      

Piemonte 
      

Italien 
Mous 
      

60,00 50,00 

10 Piemonte 
Brachetto DOC 

2006 
Bertolino 
      

Piemonte 
      

Italien 
Mous 
      

60,00 50,00 

11 Dolcetto d'Alba 
Vilot DOC 

2006 
Beppe  
Caviola 

Pimonte 
      

Italien 
Rød 
      

108,00 90,00 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 

Philipson Wine 
Kokkedal industripark 10, 2980 Kokkedal 

Tlf.: 70226888, E-mail: pwmail@philipsonwine.com 
www.philipsonwine.com      

 

     Stand 18 
1. flight "Supersmagning" (11.30-14.00)  

Vin  Årg  Producent  Region  Land Type Norm. 
pris 

Fest 
Pris  

1 Directors Cut 
Shiraz 

2005 Heartland 
      

Limestone  
Coast 

Australien Rød 
      

139,95 139,95 

2 Torrione 
      

2004 Petrolo 
      

Toscana 
      

Italien 
Rød 
      

129,95 129,95 

3 Catena Malbec 
      2002 Catena 

      
Mendoza 
      

Argentina 
Rød 
      

149,95 149,95 

 
Alle flights  

Vin  Årg  Producent  Region  Land Type Norm 
pris 

Fest 
Pris  

4 Domaine de  
Villemajou 

2003 
Gérand  
Bertrand 

Corbieres 
      

Frankrig 
Rød 
      

69,95 69,95 

5 Cuvée Philipson 
      

2001 
Guigal 
      

Cotes du 
Rhône 

Frankrig 
Rød 
      

69,95 69,95 

6 Alamos  
Chardonnay 

2005 
Catena 
      

Mendoza 
      

Argentina 
Hvid 
      

69,95 69,95 

7 Special Blend 
      

2004 
Fin Del  
Mundo 

Patagonien 
      

Argentina 
Rød 
      

129,95 129,95 

8 Reserve 
Cabernet 

2003 
Viu  
Manent 

Colchagua 
      

Chile 
Rød 
      

59,95 59,95 

9 A Mano 
      

2003 
Fusione 
      

Puglia 
      

Italien 
Rød 
      

59,95 59,95 

10 Lamothe  
Cissac 

2005 
Vincent  
Fabre 

Haut  
Medoc 

Frankrig 
Rød 
      

79,95 79,95 

11 Non 
Confunditur 

2004 
Argiano 
      

Toscana 
      

Italien 
Rød 
      

99,95 79,95 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 

Handelshuset M&M 
Halmtorvet 28, 4. tv, 1700 København V 

Tlf.: 22 87 32 26 
E-mail: Handelshuset@mail.dk  

 

  Stand 19     

1 
Alle flights  

Vin  Årg  
Producen

t Region  Land Type Norm 
pris 

Fest 
Pris  

4 
Arbois 
Poulsard 
      

2003 

 
Jaques 
Tissot 
      

Jura 
      

Frankrig 

Rød   
   72,50 58,00 

5 
Arbois 
Trousseau 
      

2004 
    

Jaques 
Tissot 
      

      
Jura Frankrig 

Rød   
   
      

110,00 
     

       
87,00  

    

6 
Arbois Rose 
Tendre      
      

2005 
    

Jaques 
Tissot    
  
      

Jura      
      

Frankrig  
    

Rød 
      63,00  

    
50,00  

    

7 

Arbois 
Chardonnay 
     
      

2002 
    

Jaques   
   
 
Tissot    
  

Jura      
      

Frankrig  
    

Hvid   
   
      

81,00  
    

64,00  
    

8 
Arbois Blanc 
Type      
      

2000  
Jaques 
Tissot 
      

Jura      
      

Frankrig  
    

Hvid   
   
      

112,50 
     

90,00  
    

9 
Arbois Vin 
Jaune      
      

1999 
    

Jaques 
Tissot    
  
      

Jura      
      

Frankrig  
    

Hedvin 
      265,50 

     
212,00 

     

10 

Cremant du 
Jura 
Blanc      
      

     

Jaques 
Tissot    
  
      

Jura 
      

Frankrig 

Mouss 
     
      

86,50 
     

69,00  
    

11 

Cremant du 
Jura 
Rose      
      

     

Jaques 
Tissot    
  
      

Jura      
      

Frankrig 

 
Mouss 
     
      

86,50 69,00 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 

Kvickly Xtra 
Birkedalsvej 5 
3000 Helsingør 

Tlf:49256687 
 

Stand 20 
1. flight "Supersmagning" (11.30-14.00)  

Vin  Årg  Producent  Region  Land Type Norm. 
pris 

Fest 
Pris  

1 Sejana 
 

 Winecorp 
 

 
 

Sydafrika Rødvin 165,00 99,00 

2 Anwilka 
 

2006 Anwilka 
 

 
 

Sydafrika Rødvin 299,00 250,00 

3 Vin de  
Constance 2001 Klein 

Konstantia 
 
 

Sydafrika 
Dessert 
vin 

299,00 279,00 

 
Alle flights  

Vin  Årg  Producent  Region  Land Type Norm 
pris 

Fest 
Pris  

4 High Gables 
Cabernet Sauv. 

2005 
Klein 
Konstantia 

 
 

Sydafrika 
Rødvin 79,95 60,00 

5 High Gables 
Merlot 

2003 
Klein 
Konstantia 

 
 

Sydafrika 
Rødvin 79,95 60,00 

6 High Gables 
Shiraz 

2003 
Klein 
Konstantia 

 
 

Sydafrika 
Rødvin 79,95 60,00 

7 Longridge 
Chardonnay 

2005 
Longridge 
Winecorp 

 
 

Sydafrika 
Hvidvin 99,00 85,00 

8 Longridge 
Cabernet Sauv. 

2005 
Longridge 
Winecorp 

 
 

Sydafrika 
Rødvin 
 

99,00 85,00 

9 Longridge 
Merlot 

2004 
Longridge 
Winecorp 

 
 

Sydafrika 
Rødvin 
 

99,00 85,00 

10 Longridge 
Pinotage 

2004 
Longridge 
Winecorp 

 
 

Sydafrika 
Rødvin 
 

99,00 85,00 

11 Plaisir de Merle 
Cabernet Sauv. 

2002 
Plaisir de 
Merle 

 
 

Sydafrika 
Rødvin 
 

108,95 95,00 

12 Plaisir de 
Merle Shiraz       

2005 Plaisir de 
Merle 

 
 

Sydafrika Rødvin 
 

108,95 75,00 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 

J. S. Rasch Vinhandel 
Stengade 47, 3000 Helsingør 

Tlf. 4921 3339 
 
 

Stand 21 

1. flight "Supersmagning" (11.30-14.00)  

Vin  Årg  Producent  Region  Land Type Norm. 
pris 

Fest 
Pris  

1 Steenberg 
      

2004 Steenberg 
      

Constantia 
Valley 

Sydafrika Cathar- 
-ina 

179.75 150,00 

2 Caro 
      

2003 Bodegas 
Caro 

Mendoza 
      

Argentina 
cab/ma- 
-lbec 

325.00 299,00 

3 Le Dix 
      2002 Los Vascos 

      
Colchagua 
      

Chile 
Bordeau 
Blend 

285.00 250,00 

 
Alle flights  

Vin  Årg  Producent  Region  Land Type Norm 
pris 

Fest 
Pris  

4 
Robert Mondavi 
Fumé Blanc  2005 

Robert 
Mondavi 
Winery 

Californien USA 
Hvid 
Fumé 
Blanc 

125,00 110,00 

5 Cristobal 
      

2006 
Winery Don 
Cristobal 

Mendoza 
      

Argentina 
Malbec 
      

69.75 60,00 

6 Cristobal 
      

2006 
Winery Don 
Cristobal 

Mendoza 
      

Argentina 
Cab. 
Sauvign 

69.75 60,00 

7 Cristobal 
      

2005 
Winery Don 
Cristobal 

Mendoza 
      

Argentina 
Reserva 
Malbec 

99.75 85,00 

8 Cristobal 
      

2007 
Winery Don 
Cristobal 

Mendoza 
      

Argentina 
Char- 
-Donnay 

69.75 60,00 

9 Steenberg 
      

2005 
Steenberg 
      

Constantia 
Valley 

Sydafrika 
Cabernet 
Frank/m 

99.75 85,00 

10 Steenberg 
      

2005 
Steenberg 
      

Constantia 
      

Sydafrika 
Cabernet 
sauvign 

89.75 79,95 

11 Amancaya 
      

2004 
Bodegas 
Caro 

Mendoza 
      

Argentina 
Malbec/ 
Caberne 

119.75 100,00 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 

Jacobs Full House A/S 
Kødboderne 2-4 ,1714 København      

Tlf 33230019      

Stand 22       

1. flight "Supersmagning" (11.30-14.00)  

Vin  Årg  Producent  Region  Land Type Norm. 
pris 

Fest 
Pris  

1 
Coteaux du 
Languedoc  
Prestigi      

02 
St. Jean de 
Noviciat 
      

Coteaux du 
Languedoc 
 
      

Frankrig       
Rød 

54,00 50,00 

2 
Rolands Reserve 
Syrah 04 

Seidelberg 
Wine Estate 
      

Paarl Sydafrika 
      
Rød 137,00 125,00 

3 
Rasteau Haut 
Village      01 

Rasteau 
Cooperative 
      

      
Rhone Frankrig 

      
Rød 100,00 

 
90,00 

 

4 TVS Syrah 05 Vina Los 
Acantos 

Maipo 
Valley 

Chile Rød 74,00 65,00 

5 Ripasso 04 Cantina 
Salvalai 

Veneto Italien Rød 75,00 70,00 

6 Le Fleur du Mas 06 St. Jean de 
Noviciat 

Coteaux du 
Langedoc 

Frankrig Hvid 60,00 50,00 

 
Alle flights  

Vin  Årg  Producent  Region  Land Type Norm 
pris 

Fest 
Pris  

7 
      
Lou 
Caberlaud      

05 
      
St. Jean du 
Noviciat 

VDP 
dÓc      
      

Frankrig 
      
Rød 60,00 55,00 

8 
Cite´de 
Carcassonne 
      

04 
      
Domaine de 
Serres 

      
Languedoc 
-Roussillon 

Frankrig 
      
Rød 

     
50,00 

45,00 

9 Caspitaine 05 
St. Jean du 
Noviciat 
      

Coteaux 
du 
Languedoc 

Frankrig 
      
Rød 
Mouss 

64,00 60,00 

10 Lou Rosat  Rosé      
St. Jean du 
Noviciat 
      

Coteaux 
du 
Languedoc 

Frankrig 
 
Rosé 
      

37,00 34,00 

11 Primitivo 
Flaio      

05 
Cantina 
Salvalai 

Apulien Italien 
      
Rød 

37,50 34,00 

12 De Loewen Root 
      06 

      
Seidelberg 

      
Paarl Syd Afrika 

      
Rød 45,00 40,00 

13 Seidelberg 
CheninBlanc      

05 
Seidelberg Paarl 

      
Syd Afrika 

hvid 
      

55,00 50,00 

14 Seidelberg 
Rose           

06 
      
Seidelberg 

Paarl Sydafrika 
 
Rosé 

 
50,00 

 
45,00 

 
 
 



 

      Erik Sørensen Vin      
                                      Fredensborg Kongevej 57, 2980 Kokkedal      

Tlf. 43 46 99 00, Fax: 43 46 99 10, Email: fs@eriksorensenvin.dk      
www.eriksorensenvin.dk      

 

Stand 23       

1. flight "Supersmagning" (11.30-14.00)  

Vin  Årg  Producent  Region  Land Type  Norm. 
pris 

Fest 
Pris  

1 
Sileni Merlot 
"The Triangle" 
Single Vineyard 

2002   Sileni 
Hawke's 
Bay 
      

New Zealand Rød 160 135 

2 
Sileni Pinot Noir 
"The Triangle" 
Single Vineyard 

2002   Sileni 
Hawke's 
Bay 

      
New Zealand Rød 160 135 

3 
Salanques de 
Mas Doix      

Mas Doix 

      

Priorat 

      
Spanien      Rød 350 300 

 
Alle flights  

Vin  Årg  Producent  Region  Land Type  Norm 
pris 

Fest 
Pris  

4 Sileni Chardonnay 
      

2005 
Hawke's 
Bay Estate 

Hawke's 
Bay 

 
NewZealand 

Hvid 
      

100 85 

5 Sileni Sauvignon 
Blanc      

2007 
Marlborough 
Estate 

Marlborough 
      

 
NewZealand 

Hvid 
      

100 85 

6 
Sileni Pinot Noir 

      
2006 

Hawke's 
Bay Estate 

Hawke's 
Bay 

 
NewZealand 

Rød 

      
110 95 

7 Sileni Merlot/Cab. 
Franc 2005 

Hawke's 
Bay Estate 

Hawke's 
Bay 

 
NewZealand 

Rød 

      
100 85 

8 
Riesling         
Steinterrassen 2006 

Weingut 
Stadt Krems Kremstal Østrig 

Hvid 
110 95 

9 Taurus ”Roble” 
Barrica 2004 

Bodegas 
Marco Real 

Toro 

      

 

Spanien   

Rød 

      
73 60 

10 El Albar Lurton 
Barrica 

2003 
Lurton      

      

Toro 

      
 

Spanien 

Rød 

      120 100 

11 Dragon Seal 
Chardonnay 

 
2005 

Huailai 
Estate 

Beijing 

      
Kina 

 
Hvid 50 42,50 

12 Dragon Seal 
CabernetSauvignon 2003 

Huailai 
Estate 

Beijing 

      
    

Kina  
 

Rød 50 42,50 

13 Dragon Seal  
Merlot 

2005 Huailai 
Estate 

Beijing 
 

Kina  
Rød 

60 50 

14 Dragon Seal 
Cab/Shiraz Reserve 

2005 Huailai 
Estate 

Beijing 
 

Kina  
Rød 

70 60 

 
 
 



 
 

Sherrylounge 
Ved den Spanske Ambassades Handelsafdeling 

Verterbrogade 10, 3. 
1620 København K 

www.sherrylounge.dk  
 

STAND 24 
 

 
Alle flights  

Sherry  Land  Type  

1 Fino Spanien Lys gylden med en frisk sprød frugtig smag og 
mandelduft 

2 Manzanilla Spanien Let strågul farve, tør, sprød med mandelsmag 

3 Amontillado Spanien Ravgylden farve, nøddeagtig smag. Kan være 
fyldig og tør eller med snert af sødme 

4 Oloroso Spanien 
Maghonifarvet med kraftfuld valnøddeagtig duft 
og smag. Kan være meget tør eller med en 
snert af sødme 

5 Medium Spanien Halvtør vin krydret tone og blød eftersmag 

6 Cream  Spanien Halvsød vin med cremet, sødmefuld eftersmag 

7 Pedro Ximénez Spanien 
Koncentreret, sødmefuld vin på druen af 
samme navn med duft og smag af rosiner, 
krydderier og lakrids 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 
 

   Lynhjems Eftf. 
Stengade 19, 3000 Helsingør 

Tlf. 49 21 12 18 
Åben: Ma- to 9-17, fr 9-18, lø 9-15 

      
      

Stand 25 
      

 

”Ost til vest 
Lynhjem er bedst”  

 
 

Gælder det ost og delikatesser, så er det hos Lynhjem!! 
 
Lynhjems efterfølger hed Ole Jensen. Hans næse for oste var 
legendarisk på vores breddegrader. Ole Jensens efterfølger hedder 
Ulrik Sjøltov, og hans oste- og hørkramforretning er først og 
fremmest et velspækket ostetempel med herligheder fra alverdens 
osteproducenter. Og smagsprøver er ikke noget, man skal tænke 
sig til; de er en naturlig selvfølge. 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 

Domain Aalsgaard 
Aalsgaarde Stationsvej 13, 3140 Aalsgaarde 
Tlf.: 49 70 80 10, E-mail: hagerman@adr.dk 

www.domainaalsgaard.dk 
      

Stand 26 
      

1. flight "Supersmagning" (11.30-14.00)  

Vin  Årg  Producent  Region  Land Type Norm. 
pris 

Fest 
Pris  

1 Madeleine Ange- 
vine 

2006 Domain 
Aalsgaard 

Nordsjæl- 
land 

DK Tør 
hvidvin 

150.- 150.- 

2 Ortega 
      

2006 Domain 
Aalsgaard 

Nordsjæl- 
land 

DK 
Tør 
hvidvin 

150.- 150.- 

3 Kerner 
      2006 Domain 

Aalsgaard 
Nordsjæl- 
land 

DK 
Tør 
hvidvin 

150.- 150.- 

 
Alle flights  

Vin  Årg  Producent  Region  Land Type Norm 
pris 

Fest 
Pris  

4 Madeleine 
Angevine 

2006 
Domain 
Aalsgaard 

Nordsjæl- 
land 

DK 
Tør 
hvidvin 

150.- 150.- 

5 Ortega 
      

2006 
Domain  
Aalsgaard 

Nordsjæl- 
land 

DK 
Tør 
hvidvin 

150.- 150.- 

 
Domain Aalsgaard er en af Danmarks officielle vingårde og desuden en af de ældste. Den 
første vinstok blev plantet i 1975, men først i 1980'erne tog vindyrkningen fart. Nu dyrkes 
fem hvidvinssorter og Domain Aalsgaard omfatter knap 0,7 hektar med cirka 2000 
vinstokke. 
  
På Domain Aalsgaard dyrker vi fem hvidvinssorter på næsten 2000 vinstokke. Vinavl i 
Danmark er kun muligt på arealer med et særligt gunstigt mikroklima. Med sin beskyttede 
beliggenhed og hældning mod syd er vores største vinmark perfekt til vinavl. 
  
Vores fem sorter hvidvin er Ortega, Madeleine Angevine (M.A.), Siegerrebe, Kerner. Den 
femte drue, Solaris, har vi først plantet i 2005.  
  
Vinhøsten foregår normalt i oktober måned, omkring hundrede dage efter blomstring. Men 
altid så sent som muligt, afhængig af modenhed og vejr. Et solrigt efterår giver druer fulde 
af frugtsukker og smag. Vinhøsten er vinårets festligste begivenhed. Efter rensning, 
afstilkning, knusning og presning gærer vinmosten i store rustfri ståltanke i vineriet, hver 
sort for sig, til de gærer helt ud og er tørre.  
 

 Vi er et populært udflugtsmål for grupper i sæsonen (april til oktober). Rundvisning 
arrangeres efter aftale. I vil få en spændende tur gennem alle tre vinmarker, hvor vi 
fortæller om vinplanten, årets gang, og om hvordan druerne bliver til vin i vineriet. Vi slutter 
af med at smage på gårdens forskellige vine!  

Priser: Rundvisning med foredrag og smagning koster 100 kr. per person (op til 20 
personer, minimum 8).   

                                                       Lars Hagerman 

 



 
 

SPA – WATER 
Blue Trade A/S, Hejreskovvej 10 F, 3490 Kvistgård 

Tlf. 49 26 39 00 
E-mail: info@bluetrade.dk  

www.bluetrade.dk 
 

 
Under Kronborg Vinfestival vil publikum kunne glæde sig 
til at nyde det verdenskendte SPA Kildevand, som er en 
forfriskende og yderst velsmagende naturlig 
mineralvand af højeste kvalitet uden kulsyre. 
 
SPA Kildevand kommer fra kilden Reine, der har sit 
udspring i den smukke fredede region Fagnes de 
Malchamps nær byen Spa i bjergkæden Ardennerne, og 
er kendt helt tilbage fra 1583. 
 
SPA Kildevand adskiller sig fra andre lignende produkter 
ved en unik renhed, som bl.a. skyldes et meget lavt 
indhold af mineralsalte.  
 
 
Vælg vand til vinen med omtanke! 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 
 
 

          
 

Mangler du et spisested efter Kronborg Vinfestival 2007 – så besøg os på Restaurant Ravelin. 
 

Vi ligger lige på din vej til Kronborg Slot – tæt på færgerne til Sverige. 
 

Vi serverer - Tapas – Antipasto – Frokost - eller a la Carte – spørg køkken Chefen! 
 

Vinkort som matcher en hver smag – selv efter Vinfestivalen! 
 

Spørg efter vores Festival menu! 

         
    
 
 
 
 

 



 
 
 

Medbring Helsingør Vinfestival Kataloget og få et gratis glas vin ved bestilling af 
en italiensk anti pasto misto tallerken 

FESTIVAL 
MENU 

Restaurant Ravelin 
-I SAMARBEJDE MED HELSINGØR VINMUSEUM- 

 
KL. 11-17 

1) ITALIENSK SANDWICH 
m. BRASAOLA ELLER PARMASKINKE   58,- 
 
2) ANTI PASTO MISTO TALLERKEN 
- Bruchetta m. oliventapanade 
- Parma skinke og melon m. karameliseret balsamico 
- Brasaola m. asparges og mangocoullis 
- Mozzarela tårn m. tomat, basilikum og pastinakfrits 
- Aubergine rulle m. italiensk gedeost 
- Kalv m. svampe og gorgonzolasauce 
Der medfølger ciabbatta brød og jomfru olivenolie til   135,- 
 
3) TIRAMISU og CAPPUCINO    48,- 
 
-Derudover kan man selvfølgelig også bestille lækre danske specialiteter fra vores frokostkort- 
 

KL 17-22 
  

Festival menu 
ANTI PASTO MISTO 

UDVALG AF SMÅ ITALIENSKE FORRETTER 
 

SCALLAPINO ITALIA 
KALVEFILET M. SVAMPE, HASHBROWNS, RATATOULLI OG GORGONZOLASAUCE 

 

ESPRESSO PANNA COTTA 
M. KAFFELIKØR OG KARAMEL IS 

 

      3 RETTER FESTIVALMENU  245,-  
(NORMALPRIS 315,-) 

-VI SES PÅ RAVELINEN- 
 

Medbring Helsingør Vinfestival Kataloget og få et gratis glas velkomstdrink samt 
kaffe til desserten ved bestilling af en 3 retters festivalmenu 



 
 

Tak til 
 

Helsingør Vinmuseumsforening vil gerne takke følgende 
virksomheder, uden hvis hjælp det ikke kunne lade sig gøre at 
gennemføre denne vinfestival: 
 

• Nofo Print A/S, Støberivej 9, 3000 Helsingør 
• SPA Blue Trade, Hejreskovvej 10 F, 3490 Kvistgård 
• Helsingør Bymuseum, Hestemøllestræde 1, 3000 Helsingør 
• Bisgaards Bageri, Nivå Center 87, 2990 Nivå 

 
     
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 
 
 
 

   EGNE  NOTER 
 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 
 
 


